
 

Про створення 

бракеражної  комісії   

на 2025-2026 навчальний рік 

 

  

У відповідності до Закону України «Про загальну середню освіту», «Про 

забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення», 

Положенням про бракеражну комісію ПШ «Первоцвіт» ЛМР, затвердженим 

наказом № 25 а/г від 30.08.2024, з метою забезпечення організованого 

харчування дітей та здійснення контролю за якістю готової продукції для 

харчування учнів 

 

Н А К А З У Ю: 

 

1. Створити бракеражну комісію у складі 5-х осіб згідно Положення.   

Голова комісії: Анна Рудницька , заступник директора з НВР; 

Члени комісії: 

Руслана Гібляк, педагог-організатор; 

Оксана Вилущак, шеф-кухар; 

Мар’яна Чмола, медсестра; 

Марта Гриньків  - представник батьківської громади,  

Відповідальність за проведення щоденного бракеражу готової продукції 

покласти на медичну сестру Мар’яну Чмолу. У разі її відсутності в школі, ці 

обов’язки виконують інші члени бракеражної комісії. 

2. Бракеражній комісії керуватися Положенням про бракеражну 

комісію ПШ «Первоцвіт» ЛМР, затвердженим наказом № 25 а/г від 30.08.2024 

(додається). 

3. Медичній сестрі Мар’яні Чмолі: 

3.1. Щоденно здійснювати контроль якості готової продукції                   

у присутності кухаря; 

3.2. Знімати пробу безпосередньо за 10 хвилин до видачі їжі після 

рівномірного перемішування страви в об’ємі не більше однієї порції відповідно 

до переліку страв, які наведено у меню-розкладі, при температурі, при якій 

уживається страва. 

3.3. Оцінку якості готових страв проводити за органолептичними 

показниками (вигляд, колір, запах, смак, консистенція). Результат записувати у 

Журналі бракеражу готової продукції встановленого зразка. 

3.4. При порушенні технології їжі, а також у випадку неготовності, 

страву до видачі не дозволяти до усунення виявлених кулінарних недоліків. 



3.5. Щоденно перевіряти відповідність меню з калькуляцією на нього. 

Відповідальність за безпеку і якість страв покласти на кухаря  Оксану   

Вилущак. 

4. Комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої 

сировини: 

4.1. Проводити оцінювання якості продуктів харчування та 

продовольчої сировини відповідно до вимог чинного законодавства; 

4.2. Контролювати наявність супровідних документів, що 

підтверджують походження, безпечність і якість продуктів. 

4.3. Дотримання санітарних норм і правил, у тому числі умови 

товарного оброблення, використаного столового та кухонного посуду; 

4.4. Контролювати умови зберігання та утилізації відходів. 

5. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою. 

 

 

 

 

Директор       Христина МЕЛЬНИК 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


